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IQF jordgubbar for export
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Version

Ursprung
Egypten

Tillganglighet
Fryst lager kan stodja

Arbetsgdng
IQF

Lagringstemperatur

-18 °C (= O °F) eller kallare

Produktformer

Hela, halvor, skivor och
tarningar

Hallbarhet
Upp till 24 méanader vid -18

Produktionssésong

Vinter till var;
skordtidpunkten bekraftas
varje sasong

Minsta order

En kylcontainer

erbjudanden aret runt;
bekrafta aktuella partier

°C (= O °F); bekrafta den
godkanda etiketten och
aterstaende livslangd vid
leverans

Incoterms® 2020 - HS
FOB - CFR - CIF - 0811.10

Lastningshamnar

Alexandria, Damietta; rutt
bekraftad med erbjudande

Destinationséverensstdmmelse

EU-regler kraver fér nérvarande utdkade kontroller av bekdmpningsmedelsrester fér egyptiska jordgubbar, inklusive frysta
produkter (férordning (EU) 2026/194). Vi kommer éverens om destinations- och képarrestkrav mot varje parti fére
leverans.

o1 Sorter

Festival ar en ledande egyptisk bearbetningsvariant. De andra dokumenterade IQF-varianterna listas nedan. Vi
bekraftar tillganglig sort och parti med varje erbjudande.

B Festival B Florida Brilliance

B Fortuna B Florida Felicity

B Florida Beauty B Sweet Sensation / Floridal27
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02 Sdsong & tillganglighet

Farsk skord borjar under den egyptiska vintern. IQF-bearbetning foljer grodan in i varen; frysta partier kan
erbjudas under hela aret medan lager och aterstaende héllbarhet tillater.

03 Kvalitetsspecifikation

Siffrorna beskriver aterkommande egyptiska exportalternativ; slutliga varden 6verensstammer med kdparens
specifikation och bekraftas mot den erbjudna varan.

Parameter Krav

Arbetsgdng IQF Individuellt snabbfrysta jordgubbar; hel eller skuren enligt vad som anges.

Kalibrering 15-25-25-35 mm 15-25 mm och 25-35 mm &r vanliga helfruktsband; stérre
eller okalibrerad frukt efter program.

Sockerhalt 7-10 °Brix Publicerade egyptiska exportspecifikationer skiljer sig 4t beroende
pa sort och snitt. Ett vanligt planeringsintervall &r 7-10 °Brix; det kontraktuella

minimumet bekraftas med partispecifikationen.

Kvalitetsbetyg Klass A/forsta klass, kalibrerade hel- och industriella format erbjuds kommersiellt;
betygsdefinitioner och felgranser avtalas skriftligen.

Toleranser for fel Kom 6verens om granser for skadade, undermogna eller 6vermogna frukter,
klumpar, blomkals- eller stjalkbitar och frammande d&mnen.

Mikrobiologi Testpanel och numeriska granser ar 6verenskomna for den avsedda
anvandningen och destinationsmarknaden.

Lagringstemperatur < -18°C (= 0°F) Hall produkten vid -18 °C (= O °F) eller kallare genom lagring
och transport.

Hallbarhet Upp till 24 méanader vid -18 °C (= O °F); bekrafta den godkanda etiketten och
aterstéende livslangd vid leverans

04 Produktformer

Produktform Kommersiell specifikation

Hel, kalibrerad Vanliga helfruktsband: 15-25 mm och 25-35 mm; storre 35—-45 mm beroende pa
program.

Hel, okalibrerad Blandade helfruktstorlekar till en 6verenskommen kvalitetsklass.

Halfter Klippformat och toleranser éverenskomna med képaren.

Skivor Typiska 5—10 mm snitt; slutlig tjocklek éverenskommen med képaren.

Tdrningar 10 x 10 mm erbjuds kommersiellt; slutliga méatt éverenskomna med kdparen.
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05 IQF-bearbetning

01 Mottagning och partikodning 04  IQF frysning
Registrera grédans ursprung, skérdedatum och Frys in enskilda bitar snabbt och na en
inkommande parti. produkttemperatur pa -18 °C (= O °F) eller kallare.
02  Besiktning och sortering 05 Besiktning och packning
Ta bort olamplig frukt och frammande material. Kontrollera det 6verenskomna betyget och packa efter

parti och parti.
03 Tvatt och forberedelse

Tvatta, ta bort blomkal och gradera; skar frukt nar det 06  Fryst férvaring
anges. Hall forpackad produkt vid -18 °C (= O °F) eller kallare
foére avsandning.

o6 Livsmedelssdkerhet och rester

Kontrollera Krav

Mikrobiologisk testning Typiska kdparpaneler évervager totalt antal, jast och mogel, koliforma bakterier, E.
coli, Salmonella och Listeria; granser och provtagning beror pé avsedd
anvandning.

Bekdmpningsmedelsrester Bedodm partiet mot gréansvarden pé destinationsmarknaden och eventuella

strangare kopargranser; EU:s regler for bearbetade produkter kan kréva en
bearbetningsfaktor.

Kontroll av utléndskt material Sortering, besiktning och metalldetektering anges i 6verenskommen kontrollplan.
Lotsverifiering Analysintyg och laboratorierapporter tillhandahalls enligt éverenskommelse for
transporten.

07 Férpackning

Férpackningsformat Krav

Bulk 10 kg kartonger med foder av livsmedelskvalitet &r ett vanligt exportformat.

Matservering 1kg och 2,5 kg pasar i kartonger finns kommersiellt tillgangliga.

Detaljhandel och private label 400 g och 1kg konsumentpasar, tryckta pasar och kartonger kan specificeras per
program.

40 ft reefer - 20—25 MT. Packvikt, palletering, containerns nyttolast och vag bestammer den godkanda lastplanen.
o8 Kylkedja

Forvara produkten vid -18 °C (= O °F) eller kallare. Forkylda kylmaskiner, lastningsrekord och
temperaturévervakning stédjer en obruten frusen kedja.

Férpackning Fryst férvaring Lastning av kylcontainer Export transitering Destination kylhus
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09 Spdrbarhet

Ursprung, bearbetningsparti, fardigt parti, pall och containerreferenser kopplar den frysta produkten till dess
férséndelse.

Gard Falt Skoérd Bearbetar batch Férpackning Pall Forséndelse

10 Certifikat

Nile Agri Source innehar de certifieringar som galler fér verksamheten. Kopior skickas pa begaran, med
certifikatinnehavare, omfattning och giltighet.

1 Exportdokument

Standard leveransdokument
B Handelsfaktura B Ursprungsintyg
B Packlista B fraktsedel

Nar det ar tillampligt eller efterfragat

B EUR.dar regler om formanligt ursprung galler B Halso- eller livsmedelssékerhetsdokument som kravs av

. . . . destinationen
B Analysintyg, restsubstanser och mikrobiologiska rapporter

enligt 6verenskommelse B Fytosanitér dokumentation endast dér destinationen
kraver det for den frysta produkten

12 Exportprocess

01 Kom éverens om specifikationen 03  Verifiera partiet
Bekréfta sort, form, kalibrering, betyg, tester, férpackning Granska 6verenskomna kvalitets- och
och destination. laboratoriejournaler innan lastning.
02  Bekrdfta programmet 04 Ladda och dokumentera
Aktuellt lager, leveranstid, Incoterm och lastplan Ladda under en kontinuerlig frusen kedja och utfarda
bekraftas i erbjudandet. leveransdokument.
e N
Kontakta oss
E-post Ring oss
info@nileagrisource.com +20 10 6686 1806
Adress Web
Cairo, Egypt - 5th Settlement nileagrisource.com
. J

Véardena avtalas per program i en skriftlig specifikation. Detta blad ar informativt och utgér inget erbjudande.
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